
M A I N  -  $ 3 8
P A N S E A R E D O C E A N T R O U T
conf i t  potatoes ,  caps icum,  capers ,  o l ives ,  grape  tomatoes ,
caramel i sed  fe ta ,  sa l sa  verde ,  charred l emon

m
enu

D E S S E R T  -  $ 1 4
F R E S H M A N G O P A R F A I T
lychee - j e l ly ,  mal ibu  caramel ,  s t racc ia te l la  i c e  c ream,
to f f e e  c r i sp ,  toas t ed  coconut

M E L B O U R N E  C U P

E N T R E E  -  $ 1 6
T R U F F L E  M U S H R O O M  &  P A R M E S A N  A R A N C I N I
s i c i l ian tomato  sauce ,  buf fa lo  mozzare l la ,  bas i l ,  t ruf f l e  o i l

Wine recommended:  Pet i t  Amour Rose  -  $12  g l s
s trawberr ies ,  rose  peta l s ,  v io le t s ,  h ib icus

Wine recommended:  Schi ld  Estate  Chardonnay -  $12  g l s
l emon,  l ime,  nectar ine ,  f lora l

Wine  recommended :  F iore  Moscato  -  $ 12  g l s
rose s ,  swee t  sp i c e ,  lychee s ,  g rapey

3 - C O U R S E  M E N U  A T  $ 6 0


